
Room Service
Menu



Liebe Gäste,

gern können Sie bei uns Tag und Nacht Room Service
bestellen. Bitte wählen Sie hierzu die Nummer der
Rezeption, um Ihre Bestellung aufzugeben. Bitte seien Sie
informiert, dass wir einen Service-Zuschlag von 7,50 € pro
Bestellung berechnen.

Für jede Tageszeit gibt es eine feine Auswahl für Sie:

Frühstück:      07:00 - 12:00 Uhr
Tageskarte:    12:00 - 21:00 Uhr
Nachtkarte:    21:00 - 07:00 Uhr

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!

Ihr Grand Hotel Binz Team



Frühstück
07:00 - 12:00 Uhr

Bitte entnehmen Sie das Frühstücks-Menu der
Frühstückskarte auf Ihrem Zimmer. Gern können Sie die
Karte auch ausfüllen und in der Nacht an Ihre Zimmertür
hängen. Wir servieren Ihnen Ihre Frühstücksauswahl zur
gewünschten Zeit.



Tageskarte
12:00 - 21:00 Uhr

Vorspeisen

Antipasti und mehr

Buddha Salatbowl

Tatar vom Thunfisch

Matjes Nordische Art im Ruiani

D, G, H, K, I

 G, L, N, F

 B, E, F, M, N, C

D, B, 2, 4

wahlweise mit:

gebratenen Riesengarnelen (3 Stk)  

gebratenen Streifen vom Rinderfilet  

Gemüse | Chorizo | Ziegenkäse | Serrano
Parmesan | Pinienkerne | Kresse |
kleine Brotauswahl vom Hausbäcker  

Matjes nach “Hausfrauenart”
Apfel-Zwiebel-Gurken-Sauce | rote Zwiebeln
Schwarzbrot vom Hausbäcker  

Wasabi | Teriyaki | Sesam und Öl | Wildkräuter | Kresse  

13

13

14

11

14

Castell Franco | Romanasalat | Frisée | Radicchio
Sojabohnen | Sprossen | Kerne
Himbeer-Walnuss-Vinaigrette

11

zusätzlich

zusätzlich  

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.



Suppen

Fruchtiges Curry-Kokossüppchen 
Mango | Wasabi-Chip   

Tagessuppe (täglich wechselnd) 
Erfragen Sie diese gerne bei unserem Servicepersonal

Buffet

N, C, D, L

9

10

Buffet-Teller (ab 17:30 Uhr)
Lust auf eine kleine Auswahl vom Dinner Buffet? 
Gern stellen wir Ihnen einen Teller mit Ihren Favoriten
zusammen, ohne dass Sie sich für das ganze Buffet
entscheiden müssen.

27

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.



Hauptgerichte

Spätzle & Pilze
Kräuterseitlinge | Buchenpilze | Knoblauch
Petersilie | Erbsenkresse 

A, D, G, I 19

Tagliarini Aglio e Olio A, D, G, I 16
wahlweise mit gebratener Mais-Entenbrust  27

Gebratene Buttermakrele B, G, N

Tomaten | Kapern | Lauch | Soja | Limone 
kleine Kartoffeln aus dem Ofen  

27

„Beschwipste Pasta“ D, H

Pesto | Pinienkerne | Kirschtomaten | Grappa
aus dem Parmesanleib direkt am Tisch angerichtet

22

Gebratener Zander
Fenchel | Apfel | Lauchzwiebel 
Kräuter-Kartoffel-Stampf | Orangen-Öl 

B, D, G, M, N, E 30

Wir bieten Ihnen unsere Hauptgerichte auch als kleinere
Portion an. Sprechen Sie unser Team gern darauf an! 

gebratenen Riesengarnelen (3 Stk)  

gebratenen Streifen vom Rinderfilet  

11

11

zusätzlich

zusätzlich  

wahlweise mit

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.



Unsere Highlights: Steak & Freiland-Ente

Genießen Sie ein nach Ihren Wünschen perfekt zubereitetes Steak,
außen knusprig braun und innen saftig & zart.

Tomahawk-Steak vom Duroc-Schwein

US-Rumpsteak

Entrecote vom argentinischem Rind 250g

450g

300g

35

38

39

Surf’n’Turf 11zusätzlich 
Ergänzen Sie Ihr Steak mit 3 Riesengarnelen

Wir servieren Ihnen unsere Steaks mit Mecklenburger Drillingen aus
dem Ofen und Kräuter-Sour-Creme. A,D,M,N,4

Auf Vorbestellung

Freiland-Ente D, E, G, I, L

Für zwei Personen am Tisch tranchiert und in zwei Gängen serviert
Pflücksalat | Apfel-Rotkohl | Kartoffelknödel | Orangensauce
 

pro Person 39

Bitte beachten Sie eine Vorbestellungszeit von 24 Stunden.

Durch unseren leistungsstarken 800 Grad Celsius starken Infrarot-
brenner (Beefer), kann sich die Oberfläche der Steaks sofort

versiegeln und karamellisieren, weshalb kaum Fleischsaft austritt.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.



Desserts

Mousse von der weißen Schokolade
Mangosorbet | dunkler Schoko-Knusper
Honigkresse 

11

Salat von frischen Beeren
Zitrusfrucht-Sorbet | Frische Beeren 
Grand Marnier | Honigkresse 

9

Crème brûlée von der Vanille
Himbeersorbet 

A, D, N 12

Baileys Latte – mal anders
Schokolade | Kaffee Eis | Baileys
Kaffee | Sahne | Knusper | Kresse 

8

Käse vom Affineur Waltmann
Trauben | Früchtebrot | Senf 

D, H, I, L, M 14

Dessert vom Buffet
Suchen Sie sich gern Ihr Dessert vom Bufffet aus

9

A Eier ∙ B Fisch ∙ C Krebstiere ∙ D Milch ∙ E Sellerie ∙ F Sesamsamen ∙ G Schwefeldioxid & Sulfite ∙ H Erdnüsse 
I Glutenhaltiges Getreide ∙ K Lupine ∙ L Schalenfrüchte ∙ M Senf ∙ N Sojabohnen ∙ O Weichtiere ∙ 1 Farbstoffe 

2 Konservierungsstoffe 3 Süßungsmittel ∙ 4 Geschmacksverstärker ∙ 5 Stabilisator ∙ 6 Chininhaltig ∙ 7 Koffeinhaltig

D, G, A, N, H

D, I, A, N

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.



Nachtkarte
21:00 - 07:00 Uhr

Tagessuppe (täglich wechselnd) 
Erfragen Sie diese gerne bei unserem Servicepersonal

9

Schinken-Käse-Sandwich
Nachos | zweierlei Dips

12,5

Tomate-Gouda-Sandwich
Nachos | zweierlei Dips

12,5

Hähnchen-Paprika-Wraps
BBQ-Style | Nachos | zweierlei Dips

12,5

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, exklusive Room
Service Gebühr 7,50€.


