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Restaurant Ruiani

.Die Welt gehort dem, der sie geniel3t.”

- Giacomo Leopardi -

Liebe Gaste,

Wir laden Sie ganz herzlich ein, mit uns
eine Genuss-Reise an der Ostsee zu erleben.

Vielfalt und Lebensfreude.
Genau diese Attribute stehen in unserem
Restaurant RUIANI im Mittelpunkt.

Wir wunschen Ihnen viele Freude bei |hrer
ganz individuellen Genuss-Entdeckungs-Tour
in unserem Restaurant.

Herr Andreas Gailun freut
sich mit seinem Team darauf, Sie im
Restaurant RUIANI zu verwohnen.

Ihr Grand Hotel Binz Team
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Vorspeisen

Granierter Ziegenkase P-Mt
Fenchel | Orange | Granatapfel | Honigkresse

Anti-Pasti Teller > 6H.<

Gemuse | Chorizo | Ziegenkase | Serrano |
Parmesan | Pinienkernen | Kresse |

kleine Brotauswahl vom Hausbacker

Buddah Salatbowl &-N-F
Sojabohnen | Sprossen | Kerne |
Himbeer-Walnuss-Viaigrette
wahlweise mit:

gebratenen Riesengarnelen
gebratenen Rinderfiletstreifen

Suppen

Tagessuppe
(taglich wechslend)

Binzer Fischsuppchen mit Safran &6

12,00€

12,90€

14,00€

+10,60€
+10,60€

7,90€

9,90€
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Hauptgerichte
Pappardelle in Triffelrahm A.0.G!
gebratene Krauterseitlinge | Erbsenkresse 19,50€

Gebratenes Perlhuhn — Suf scharf mariniert # b 61F
Tagliarini Aioli 24,80€

Gebratener Zander 80 6MN
Tomaten-Lauchgemuse | Gewdrzreis |

fruchtige Salsa | Soja 25,90€

Gebratener Red Snapper &P &MN

Baby Pak Choi | Stampfkartoffeln | Senfcreme 26,90€
Grillen 2.0

sle

ein perfektes Steak — aulsen knusprig-braun, innen saftig und zart

Entrec6te vom Argentinischem Rind 2509 33,90€
Tomahawk Steak vom Duroc-Schwein 4509 35,90€
US-Rumpsteak 3009 37,90€

Wir servieren Ihnen unsere Steaks mit Mecklenburger Drillingen
aus dem Ofen und Krauter-Sour-Creme.

Durch unseren leistungsstarken 800 Grad Celsius starken Infrarotbrenner (Beefer),
kann sich die Oberflache der Steaks sofort versiegeln und karamellisieren.
So kann fast kein Fleischsaft austreten.
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Desserts

Baileys Latte — mal anders P& AN
Schokolade | Baileys Eis | Kaffee | Sahne |

Knusper | Kresse 0,90€

Limetten-Mousse P& LAN
marinierte Frichte | Passionsfruchtsorbet |

Baiser | Honigkresse 9,90€
Kase von Affineur Waltmann b1 M
Trauben | Frichtebrot | Senf 13,90€
Das Highlight
auf Vorbestellung

Ganze Freilandente
fur 2 Personen am Tisch tranchiert, in zwei Gangen serviert

Entenbrust mit Gartensalat
Keule mit Marktgemuse und Kartoffelknodeln,
in zwei Gangen serviert

39,90€ pro Person
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Pasta Parmigiano

,oeschwipste Pasta“

aus dem Parmesanleib live am Tisch serviert”

Pesto | Pinienkerne | Kirschtomaten

18,00€

Wahlweise dazu:

gebratene Riesengarnelen +10,50€
gebratene Streifen vom irischen Rinderfilet + 10,50€

"dieses Gericht wird mit Alkohol zubereitet

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Bediengeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen der Jahrgdnge unter Vorbehalt.

A Eier - B Fisch - C Krebstiere - D Milch - E Sellerie - F Sesamsamen - G Schwefeldioxid & Sulfite - H Erdnlisse
Glutenhaltiges Getreide - K Lupine - L Schalenfriichte - M Senf - N Sojabohnen - O Weichtiere - 1 Farbstoffe
2 Konservierungsstoffe 3 StiRungsmittel - 4 Geschmacksverstarker - 5 Stabilisator - 6 Chininhaltig - 7 Koffeinhaltig




